
17 MARZO
DAY

CM OPEN

PROMO SPECIALI

STAND ESPOSITIVI

MASTERCLASS

      CM Risto srl,
Via Francesco Bacone, 13/3, 
42122 Masone RE

 Orario continuato 9-18. 



Partecipa al nostro 
Open Day il 17 marzo

e riceverai
sconti esclusivi! 

 Vetreria e Posateria
 Tavola e Arredo

 Pentolame e Detergenza
Attrezzature e Abbigliamento

 Monouso e tanto altro!

Offerte valide fino al 28 marzo,
ma solo per chi viene al

CM OPEN DAY!

PROMO SPECIALI



STAND ESPOSITIVI

Preparati a un'avventura
straordinaria!

 Stand espositivi ricchi di
novità, con dimostrazioni dal
vivo pronte a farti rimanere a

bocca aperta!

ARREDO

CUCINA

TAVOLA

ABBIGLIAMENTO

DETERGENZA

MONOUSO

Presentati all'accoglienza per
ricevere il volantino con gli sconti

esclusivi validi fino al 28 marzo.



MASTERCLASS

Executive chef:
@vipclub_cortina

@eight_hotels_
@vervecci_experiences
@namirestauranteibiza

@amazonicolondon 

CHEF DAVIDE 
ALBERTI

@Davide_alberti_chef

Cucina Internazionale e
Gestione del Team
 Un’esperienza imperdibile per chef e
ristoratori che vogliono ampliare la propria
visione! Scopri come le grandi cucine
internazionali si confrontano con le realtà
del territorio, esplorando strategie di
gestione, dinamiche di squadra e il ruolo
del leader in contesti diversi. Un viaggio tra
metodologie innovative, nuove prospettive
e tecniche in evoluzione. 

https://www.instagram.com/davide_alberti_chef/


MASTERCLASS

BARTENDER
GIORGIO
CHIARELLO
@giorgiochiarello

Founder: @vibevulcano
Flair champion 
Wfa black level

www.giorgiochiarello.it

Il Potere del Ghiaccio nella Mixology
Scopri il ruolo essenziale del ghiaccio nel
mondo dei cocktail: dalle tecniche più
avanzate alle ultime novità del settore,
analizzeremo il suo impatto su texture,
temperatura e diluizione.
Una masterclass imperdibile per bartender
esperti e appassionati, perfetta per chi vuole
affinare la tecnica e sperimentare nuove
possibilità. E, naturalmente, non mancherà
un pizzico di ordinaria follia per rendere
l’esperienza ancora più coinvolgente!

https://www.instagram.com/giorgiochiarello/


MASTERCLASS

@reborn.amaro
www.amarodelre.com

REBORN reinventa il classico Gimlet con un
tocco innovativo: la verbena, pianta dalle
proprietà digestive e dal gusto unico.
Equilibrato tra note agrumate e floreali, è
un amaro moderno, versatile e inclusivo,
perfetto liscio, miscelato, come aperitivo o
dopo cena. Una ricetta morbida e
sorprendente, ideale anche per chi non ama
i sapori amari. 
Scopri REBORN: l’amaro che ridefinisce il
piacere del bere con cocktail e assaggi in
una masterclass dedicata!

https://www.amarodelre.com/


Rak – Nuove collezioni e racconto della produzione.
Saturnia – Nuove collezioni e personalizzazione per tutti.
Pinti – Buffet, posateria ed eccellenze Made in Italy.
Duni – Monouso e tovagliato all’insegna della qualità.
Luigi Bormioli – Nuove collezioni e storia del vetro.
The Bars – Accessori e novità nel mondo bartender.
Wosde – L’ecopelle per rendere il tuo locale unico.
Giblor's – Abbigliamento professionale all'avanguardia.
ISI – Sifoni professionali dalla cucina al bar.
Ilsa – Novità nel mondo del buffet e dell'aperitivo.
Medri - Novità nella tavola e articoli unici.
Fasa – Pentole, Blender e Barbecue.
Pastaline – Le stendi impasto per eccellenza 
Robot Coupe – Attrezzature dal bar alla cucina.
Igeax – Detergenza per l'industria alimentare.
Interchem – Consigli e nozioni su formulati e detergenti.
Cerutti – Specializzato nel mondo pizza.
Pavoni – Soluzioni per soddisfare tutti i pasticceri.
Univac – Macchine sottovuoto.
Gaggio – Ombrelloni Made in Italy.
Nardi – Arredo Contract all'insegna della qualità.
Contral – Arredo per l'alto livello.
Nitesco – Prodotti unici per tutti i prezzi.
Vermobil – Un nome, una garanzia.
S-Cab – Novità e soluzioni per arredi unici.
Caimi – Pannelli fonoassorbenti di design e alta qualità.
Reborn – L’Amaro che Rompe gli Schemi.
Monferrina - La macchina per la pasta fatta in casa.

I PARTECIPANTI:

SOLO PARTECIPANDO AL
CM OPEN DAY IL 17 MARZO
RICEVERAI SCONTI UNICI, TI ASPETTIAMO ! 




